RESERVA

Tempranillo 70%, Merlot 15%, Cabernet Sauvignon 15%

Atractivo color rojo cereza picota de capa alta.

Descubrimos interesantes aromas de fruta muy madura y en
especial la cereza. De su crianza en barrica destacan sus
notas especiadas de canela y vainilla, ademas de caramelo,
ron y chocolate.

Muy equilibrado, de gran armonia y persistencia, importante
volumen, con un ataque agradable, sus taninos aportan una
textura suave y redonda.

Cocidos, Legumbres, Caza, Asados, Pates y embutidos
Quesos curados

El tempranillo: Finca de Rodezno de Villafranca.

Merlot: Parcela del crucero de Cadreita.

Cabernet Sauvignon: Parcela de la Muga de Cadreita.

Permanece en barrica de roble de 225 litros durante 14 meses. El
80% de las barricas son de roble francés y el 20% son de roble
americano.

Criado en botellero durante 24 meses.

18°C, abrir la botella 15 minutos antes.



