GARNACHA

Brillante e intenso color rosa de gran vivacidad.

Muy afrutado, de gran persistencia aromatica, con marcadas
notas de frambuesas y cerezas maduras, delicados matices
de rosas, fresas y grosellas.

Fresco, sutil, lleno de vida, con sabores de guindas, cerezas
y fresas silvestres. Sedoso, redondo y equilibrado. Largo, de gran
persistencia en el paladar.

Ensaladas, pastas y arroces, verduras, embutidos, carnes
blancas, pescados y mariscos,

Garnacha tinta 100%

Finca Albret, Cadreita
Cuarta semana de Septiembre

100% Rosado de lagrima, obtenida por gravedad, maceracion en frio
a 8°C durante 18 horas. Fermentacion controlada a 12°C durante 28
dias.

No tiene

No tiene

10-12°C
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