RESERVA LA VINA DE MI MADRE

Brillante e intenso color rojo cereza picota. Abundantes
lagrimas.

Con fuerza y expresividad se perciben gran variedad de notas
arométicas, con predominio de confituras de frutas negras, de
moras y cassis, asi como matices de ciruelas e higos secos.
De su cuidada y prolongada crianza, transmite sutiles y complejos
aromas de vainilla, bombdn de licor y tabaco de pipa.

Suave, de gran volumen, muy expresivo, con abundantes
sabores frutales y de fina madera perfectamente integrada, que lo
hacen un vino muy complejo, arménico e interesante.
Caracter maduro aportado por sus dulces taninos, elegantes y
especialmente persistentes.

Pates y quesos, caza menor: becada y perdiz, parrilladas,
cochinillo lechal.

Cabernet Sauvignon 95%, Merlot 5%

Cabernet Sauvignon 95%
Merlot 5%

3 hectareas en “La vifia de mi madre” en el termino de Ablitas.

25 de Octubre de 2005

Crianza en barrica 100% nueva de roble francés durante 21 meses.
Criado en botellero durante 27 meses.

9.800 botellas.

1 de septiembre de 2007.

2010, 2011 y 2012.

18°C
Es un vino que se encuentra listo para tomar actualmente y con un gran
futuro por delante.



