
 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Garnacha tinta 100%

3 meses en barrica de roble americano (70%) y roble 
francés (30%) y 3 meses en botella

Encontramos un abanico de aromas primarios muy 
variados, como cereza y melocotón, destacando 
sutiles notas de vainilla

Potente y con una buena estructura, agradable y fácil 
de beber. Su entrada es suave y muy frutal, con mucho 
desarrollo, de gran profundidad y persistencia

Paellas y arroces, verduras, menestras, legumbres, 
carnes a la brasa, embutidos y quesos, pastas

VIÑEDO Y VENDIMIA
Parcela Casa Monte Abajo de Cadreita. Octubre 2010 

TEMPERATURA OPTIMA DE CONSUMO
16ºC

TINTO ROBLE
GARNACHA VIÑAS VIEJAS
2010


