RESERVA

85% Tempranillo, 10% Graciano, 5% Mazuelo

Rojo cereza picota, de capa alta, limpio y brillante

Complejo y equilibrado, posee una estructura tanica de
gran calidad y resulta aterciopelado y con un buen balance

Sensacion sabrosa y equilibrada con acidez marcada
y final de fruta fresca. Taninos muy suaves producto de
un buen ensamblaje con su paso por barrica.

Carnes rojas de pelo y pluma, cordero al horno,
becada, caza mayor, estofados, legumbres.

Tempranillo: Parcela La Pefa
Graciano: Parcela Recajo
Mazuelo: Pefnas Altas

Fermentacion alcohdlica de 10 dias de duracion con un maximo de
28 °C. Maceracion con hollejos durante 23 dias. Frmentacién malolactica
en deposito de acero inoxidable a 17°C

Dos afios en barrica de roble americano y 5% francés y un reposo
minimo de doce meses en botella.

50.000 botellas
Hasta 2020

16-17°C

RIOJA= VEGA




