Tempranillo  75%, Merlot 10%,
Cabernet Sauvignon 10%, Garnacha
5%.

Principe de Viana
RESERVA 1423

Tempranillo  75%, Merlot 10%,
Cabernet Sauvignon 10%, Garnacha
5%.

Crianza en barrica 100% de roble
francés durante 15 meses.
24 meses minimo en botellero.

15 months in 225-litre French oak
barrels. At least 24 months in the
bottle.

Atractivo y cristalino rojo cereza
picota de gran intensidad.

Deep cherry-red colour, clear and
bright.

De gran complejidad, resulta
muy envolvente por su diversidad

aromética: ciruelas confitadas,
chocolate, pasas de corintio,
tabaco de pipa. Sus aromas

persisten y nunca se agotan,
resultando un vino muy atractivo
que invita a ser degustado.

Abig, complexwine thanks to a broad
array of aromas of blackcurrants and
plums with subtle pipe tobacco and
chocolate notes. Highly attractive,
intense and long.

Sugerente en boca, capaz de
mostrar en su recorrido por el
paladar la intensa presencia de
la fruta integrada a la perfeccién
con la barrica. Con gran futuro,
de larga vida, agradable vy
retrogusto de gran complejidad y
persistencia.

Equally full and delicate, balanced
and velvety palate. The elegance and
appeal of this wine lies on a well-
integrated wood on a base of fruit
flavours. A full palate with a lingering
finish.

Caza, becada, pichény perdiz, carnes
rojas, cocido, legumbres, quesos.

Poultry and small game, red meats,
stews, vegetables, cheeses.



