
GRACIANO

100% Graciano

3 meses en barrica de roble.

Intenso color rojo-violáceo de 
capa alta.

Intensos aromas de fruta 
negra, moras, arándanos, trufa 
y cedro. Con notas especiadas y 
pimienta negra.

Entrada amplia y estructurada. 
Equilibrado y goloso. 
Retrogusto muy persistente de 
frutas negras y especias.

Estofados de carne roja, 
cordero lechal, pescados 
grasos y quesos.

100% Graciano

3 months ageing in oak barrels.

Deep red with purple glints.

Intense black fruit aromas, 
such as blackberries and 
blackcurrants, truffels and 
cedar wood. Notes of spices, 
such as black pepper.

Ample attack, well structured. 
Balanced and pleasant. 
Persistent aftertaste of black 
fruit and spices.

Stews of red meat, suckling 
lamb, fatty fish and cheeses. 


