ZA

DE VIANA

Tempranillo 40%, Merlot 30%,
Cabernet Sauvignon 30%.

Principe de Viana
CRIANZA

Tempranillo 40%, Merlot 30%,
Cabernet Sauvignon 30%.

Crianza de 12 meses en barrica
de roble. El 80% de las barricas
son de roble americano y el
20% son de roble francés.

12 meses en botella.

12 months in 225-litre barrels,
of which 80% were American
and 20% French oak. Then, one
year bottle ageing.

Rojo rubi de intensidad alta.

Deep ruby-red colour.

Marcados aromas frutales,
en especial la cereza madura,
asi como el cassis, con un
fondo de higo maduro. Toques
de vainilla y coco que nos
recuerdan su paso por barrica.

Fruit aromas like cassis, ripe
black cherries and figs with
hints of vanilla and coconut
from the ageing in oak.

Gran armonia y equilibrio de
sabores. Impresiona su gran
expresion frutal de elevada
persistencia. Muy agradable
y suave, gracias a sus taninos
redondos y maduros.

Balanced on the palate, with
a good structure and a supple
fruit finish which lingers on
thanks to very round tannins.

Embutidos, legumbres, carnes
blancas y rojas, caza, quesos
semicurados y curados.

Cold meats, vegetables, white
and red meats, game, semi-
cured and cured cheeses.



