¥

Principe de Viana
= ARIADA: 2023
% VARIEDADES:
g Garnacha tinta

Es un rosado alegre y goloso, pura uva Garnacha en toda su expresion,
el acompafiamiento perfecto de cualquier velada.

VINEDOS

Los Vifiedos que se orientan a la elaboracién de rosado Garna-
cha Principe de Viana, son manejados como si se tratase de una
variedad blanca, cuidando al maximo la proteccién aromitica,
evitando pérdidas por estress hidricos, favoreciendo el equilibrio
y frescura. Al igual que en los demds vinos de su gama, goza de
un apoyo constante de I+D, que permiten realizar procesos de
mejora continua en las uvas. Es importante incidir que el manejo
y parametros de cosecha se orientan a la produccién de Rosado
de Lagrima y no como tinto que secundariamente va a rosado.

ELABORACIONY CRIANZA:

100% Rosado de lagrima, obtenida por gravedad, maceracion en
frio a 8°C durante 18 horas. Fermentacion controlada a 12°C
durante 28 dias.

Cristalino color rosa, limpio y brillante.
Muy afrutado, de gran persistencia aromatica, con mar-

cadas notas de frambuesas y cerezas maduras, delica-
dos matices de rosas, fresas y grosellas.

=N

Fresco, sutil, lleno de vida, con sabores de guindas, ce-
@ rezas y fresas silvestres. Sedoso, redondo y equilibrado.

GARNACHA Largo, de gran persistencia en el paladar.
EMBOTELLADO EN ORIGEN POR:
WIDEGAS PRINCIPE DE VIANA 11 2 .
PRODUCTO OF EEPARA J Ill} Ensaladas, Pastas y arroces, Verduras, Embutidos, Car-
A nes blancas, Pescados y mariscos.

x Servicio recomendado: 10-12°C

Materiales:
Botella: Rhin 75 cl.

Color: Blanca

Contiene Sulfitos. VEGA




